Om mee te beginnen

* Kruidentuintje €3,60
Stokbrood kruidenboter & tapenade
* Visduo €725

Zalmcarpaccio met tonijnsalade,
Kappertjes, wasabi mayo & toast

* Op zijn Spaans:: €725
Tapa’s schaal (5 hapjes: olijven, cala-
mares, Spaanse gehaktballetjes, gema-
rineerde ansjovis & een Kippenpootje
met chilisaus)

* Warm ingepakt €725
Geitenkaas met huisgerookte ribeye
& honing uit de oven met rucola

* Lekker zomers €6,25
Meloen met gerookte Livarham &
acetobalsamico

* Livar proeverij €725
Buikspek, paté en gerookte livarham

Lekker fris

* Italiaans tintje €6,25
Buffelmozzarella, tomaat, pijn-
boompitten & pestodressing

* Dronken blaten in het groen €6,25
Salade met lauwwarme courgette
Geitenkaas en met een Kriek-
bosvruchtendressing

* Snel verteerd €6,75
Pastasalade met gerookte zalm, Tonijn
en ansjovis met wasabi dressing

* Extra brood €150

Lekker gevuld

* Waar Abraham de ...... €5,75
Gevulde mosterdsoep

* Met een geel tintje €575
Pompoensoep met courgette & prei

* Door de bomen het bos..... €525
Bosuiensoep met zongedroogde
tomaatjes

Alle soepen komen uit eigen keuken

Vleesgerechten:

* Kippige pinda’s €14,75
Saté ajam met kroepoek en atjar

* Met een knipoog naar de lente € 16,50
Lamsbout uit de oven met tzatziki

* Het beste van Bertha 90 €17,50
Kogelbiefstuk met:
-champignons-portsaus,
-pepersaus
-geitenkaassaus
-blauwe briesaus

* Blufhapjes €15,75
Verschillende gerechtjes bestaande
uit vis en/of vlees met salade.( 10 st)

* Geen keuze kunnen maken € 7,50
Div. wisselende stamppotten.
Woensdag stamppotdag € 4,50

* Echt scharrelen € 18,50
Lendefilet van het Livar varken

* Aziatisch tintje € 16,50

Langzaam gegaarde Livar buikspek
met hoisinsaus

Fishy Business

* Spartelen in de grill € 15,75
Gegrilde zalmfilet met dille roomsaus

* Pasta met een Italiaans tintje €14,75
Tonijn lasagne met rucola en pesto

*Vis & vlees €13,75
Gebakken mosselen met spek, bosui
Paprika, champignons en kerrie

* Vangst van de markt

* De in het rood vermeldde gerechten zijn biologisch.




